
Scienze dell'Alimentazione e Gastronomia L-26

Il corso offre una formazione interdisciplinare che sposa le scienze tecniche
alimentari con la cultura gastronomica e la gestione d'impresa. Gli studenti
approfondiscono l'intera filiera produttiva, imparando a valutare la qualità
nutrizionale, la sicurezza igienico-sanitaria e l'impatto economico dei prodotti
alimentari. Il percorso mira a valorizzare il patrimonio enogastronomico attraverso
competenze in marketing e sostenibilità, preparando figure capaci di innovare il
settore della ristorazione e dell'industria agroalimentare. È un corso ideale per chi
vuole unire la passione per il cibo a una solida base scientifica e gestionale.
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